>stava il servizio munito di cuffie e mascherine al momento di
zione, effettuata senza preavviso.

-e-;anq___adéguatamente conservati negli armadi e frigoriferi e le date di
scadenza non imminenti; a parte la pasta e pochi altri cibi (ad es. formaggi e
salumi) non a base di ingredienti biologici, non abbiamo riscontrato irregolarita
per quanto poss;blle con i mezzi a nostra disposizione. Abbiamo visto
conservare in un frigorifero il campione del giorno, accuratamente etichettato.

Qualita/quantita del cibo:

~ m Il cibo assaggiato, preso dagli stessi contenitori da cui venivano
preparati i piatti, era colto in maniera appropriata e di sapore buono,
non salato.

condizioni dei locali sono buone anche se non eccezionali, di seguito
ni punti di rilievo:
u Le porte tagliafuoco sono sempre aperle

~m Cucina: era ad un livello sufficiente di pulizia e di ordine. Il locale &
~ angusto rispetto all'attivita svolta ed include anche I'unica lavastoviglie.

: ‘.Refettor'io:



il materiale utilizzato per la copertura delle pareti € un truciolato
'Verniciato di bianco i cui bordi sono taglienti e che non ci
sembra garantire né pulizia ne sicurezza, cosa che segnaliamo
lasciando a chi di competenza verificare;
e [luscita di sicurezza ancora non ¢ dotata di una tenda, come
rimarcato nella precedente ispezione.

servizio si & svolto in maniera efﬂcuente i primi venivano impiattati
al tavolo, mentre i secondl venlvano servm gia impiattati.

urno & stato pluttosto compresso rispetto agli orari ufficiali:
Le classi del secondo turmno sono arrivate con circa 15 minuti di

nseguenza, i secondi sono stati serviti mentre diversi
ir ancora mangsavano il prlmo

la pezzl m contenltorl di p!astlca é stata poi
tre nei btcchlen dell’ acqua.



