Il giorno 31 Gennaio 2023 dalle ore 11:30 alle ore 14:30 i Sig.ri Walter Feliciani e Alessia Persichella, membri

della Commissione Mensa per I'IC Bruno Munari, hanno effettuato la vista di ispezione della Mensa
Scolastica sita in via Piero Foscari.

Di seguito una breve relazione:

- llmenu giornaliero veniva rispettato.

Erano presenti i campioni, surgelati e opportunamente etichettati, dei pasti somministrati il giorno

precedente e anche quelli somministrati da meno di 72 ore ai fini di eventuali verifiche ispettive da
parte dell’asl.

f cibi erano adeguatamente conservati negli armadi e nei frigoriferi. Le date di scadenza non erano
iImminenti. Buona parte del cibo era di origine biologica. ph

Gli alimenti freschi come frutta e verdura erano opportunamente conservati

- Gli alimenti destinati ai bambini con intolleranze e allergie erano adeguatamente riposti in scaffali e
confezioni dedicate.

Il menl del giorno prevedeva:
* Spremuta di arancia e biscotti frollini al cacao
* Riso allo zafferano con crema di ceci,
e broccolo romanesco all’olio
e montasio '
* mele
Modalita di erogazione del servizio.

- Il servizio di erogazione dei pasti si & svolto in maniera e_fﬂciente. Si & apprezzata la velocita con cui"ltl.”
personale addetto al servizio gestiva le fasi di apparecchiatura dei tavoli e pulizia del pavimento dai
residui grossi derivanti dal turno precedente. ‘

- Al momento dell’arrivo dei bambini il primo era gia presente al tavolo
- Il secondo veniva servito ai tavoli durante la consumazione del primo.
- Le brocche per I'acqua non erano dotate di copertura

- Il pane e la frutta erano contenuti in una busta da cui i bambini potevano attingere previa richiesta
all'insegnante. o

Gradimento del pasto:
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Il secondo (monta:
nella pattumiera. Il
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*  12:00
* 13:00

® 13:45

Condizioni dei locali:

© Cucina:

* llocal i isibi i
cale cucina era visibilmente pulito e anche le zone in cui viene conservato il cibo

® Mancan idi '
ano gi spazi di manovra e andrebbe aumentato lo spazio per la conservazione dei

cibi

o Refettorio:
= Gliarredi son buoni

= Le finestre tutte funzionanti non sono dotate di tendaggi che consentano di schermare
il sole. Anzi, occorre rilevare che sono state messe delle schermature di fortuna (carta
attaccata ai vetri). Un locale che ospita dei bambini a pranzo merita decisamente un
aspetto piu decoroso.

Segnalazioni:

Il personale della mensa riferisce che il pasto del giorno precedente, polenta con sugo di carne (offerto
come piatto unico) e fagiolini all’olio & stato completamente buttato dopo essere stato servito nei piatti. Ha
riscontrato un pessimo successo.

recedente incontro della Commissione mensa tenutosi nei locali del Il Municipio era stata ribadita
la possibilita al bambino di soddisfare le

ontra i gusti di tutti, soprattutto tra gli

In un p
I'importanza di trovare una alternativa al piatto unico che preclude

sue esigenze alimentari. La polenta, si sa, non & un piatto che inc
allievi del primo ciclo di istruzione.

ncontrano i gusti della maggior parte degli utenti. Questo il

Sarebbe opportuno offrire cibi pit semplici, che |
approvvigionamento dele materie prime e st

consentirebbe di risparmiare notevolmente sui costi per I
costi per la lavorazione.




