In data 30 marzo 2022, la sottoscritta Sig.ra Giorgiana Mandara e la Sig.ra Alessandra BAalan, COMPOIRNY
della Commissione Mensa dell lstituto Comprensivo Bruno Munari, hanno effettuato una wan di 1spezione
presso la mensa della scuola primaria Walt Disney sita in via Costantino Perazzi, 46. La visita ¢ iniziata alle ore
11.30 e finita alle 14.30

Di seguito le osservazioni che abbiamo potuto effettuare.

) ‘ il piatto
- ESPOSIZIONE MENU': il menu é esposto sia nella zona del refettono che della cucina, cosl come 1 p
campione.

- CONSERVAZIONE DELLE DERRATE: | cibi erano adeguatamente conservati negh armadi e nei f‘rlgorlfer{ cosi
come erano conservati adeguatamente in armadi ad uso esclusivo anche gli aimenti dedicati ai bambini con
allergie o intolleranze. Gli alimenti freschi {(mandarim e patate), non erano nei frigoriferi, tuttavia erano
conservati in cassette non pogglanti a terra ma su appositi rialzi. Non vi era alcun alimento scaduto e le date
di scadenza non erano imminenti.

- STATO DI PULIZIA DEGLI AMBIENTI: Buono. Le dispense erano pulite anche se il pavimento risulta in alcuni
punt disconnesso e su alcune mattonelle & presente ruggine (ci si nfenisce a quelle poste a ridosso dei
surgelatori). Per quanto concerne il refettorio, ad alcuni dei pannelli fonoassorbenti mancano le protezioni
(sono presenti chiodi esterni che potrebbero causare ferite alle persone), ma al nostro arrivo gl spazi erano
molto ordinati, apparecchiati e adeguatamente preparati all’arrivo del primo turno.

- PREPARAZIONE PASTI: 1 pasti (soprattutto la cottura della pasta) sono preparati al momento rispettando
oranio de: turni previsti Il parmigiano veniva aggiunto alla pasta nel momento di preparazione e non
distribuito a tavola. Il menu del giorno veniva rispettato sia per gli utenti deli’Infanzia che della Primaria ad
eccezione dellultimo turno della Primaria a cui sono stati somministrati 1 cavolfiori anziche i broccolt
romaneschi. Durante la preparazione dei pasti il personale indossava mascherine, guanti, cuffie e pettorina.

- QUALITA E QUANTITA DEL CIBO: Il cibo assaggiato era cotto in maniera appropriata e di sapore gradevole,
non era salato. La quantita proposta nei piatti era la stessa di quella dei piatti campione.

- DISTRIBUZIONE DEI PASTI: il primo veniva portato in refettorio nel pentolone in cui era stato assemblato,
da It distnibuito in contenitori di plastica e successivamente ridistribuito nei piatti dal personale di sala. 1l
secondo e il contorno invece venivano portati su appositi contenitori biodegradabile. Le brocche dell’acqua
sono tutte dotate di apposita copertura e venivano sclacquate e nempite dal personale incaricato ad ogni

cambio turno. S e apprezzata la velocita con cui il personale addetto al servizio gestiva le fasi di
apparecchiatura dei tavoli,

- GRADIMENTO DEL MENU" 1l primo ¢ stato molto gradito sia dalla scuola primaria che da quella dell'infanzia,
cosi come 1l secondo e il contorno; ovviamente a seconda dei gusti dei bambini.

- OSSERVAZIONI: Viene riferito dal personale della scuola dell'infanzia, dove i pasti arrivano gia sporzionati in

appositi contenitort biodegradabili, che in presenza di sughi o brodi il contenuto viene assorbito dal
contenitore; e spesso il Cibo si attacca al fondo di cartone.

In relazione al pane e alla frutta bisogna sottolineare che al termine del servizic molto cibo & stato gettato
nei rifiuti, con evidente spreco alimentare. Sarebbe auspicabile che I'0.E.A. {Operatore Economico
Aggiudicatario) provwedesse al recupero del cibo non somministrato per destinarlo ad Organizzazioni non
lucrative di utilita sociale cosi come previsto dall’Articolo 60 - Gestione dei rifiuti e dei residui mensa del
capitolato. inoltre, & auspicabile una maggiore attenzione in merito alla differenziazione dei materiali ch

scarto presenti sui tavoli del refettorio (tovaglie di carta, confezioni di plastica e materiale biodegradabile
tutto gettato indistintamente).



